RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 16/06/2025 AU 20/06/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
16/06/2025 17/06/2025 18/06/2025 19/06/2025 20/06/2025
Paté croute* Salade douceur Pastéque Salade paysanne
Entrée R : e
Crépe au fromage Radisbeurre Salade multifeuille Chou-fleur saucetartare
Omelette ala provencale Gardiane de boeuf Sauce car bonar a*
Plat Moussaka végétarienne
Poulet r6ti au jus Emincé végétal BIO sauce (PC) Haché de cabillaud fagon
creme paprika nicoise
Boulettes végétales BIO
sauce ketchup
Brocolisalacreme Pommes noisettes CoquillettesBIO au
Accompagnement
beurre
Carreéligueil ala coupe Petit suisse nature Saint-Moéret BIO Fromage blanc
Laitage : . . : R
Bulgy aux fruits mixés Vachequi rit BIO Yaourt fermier local Emmental ala coupe
PommeBIO Cocktail fruits exotiques Donut au sucre Cerise
Dessert Péche Compote de poires Géteau basque Banane

* = Plat avec du porc




